
Nous avons choisi d'élaborer un rosé sec, sans sucre

résiduel afin de sublimer l'authenticité et la fraîcheur du Fer

Servadou.

CEPAGES

Fer Servadou (100%)

VINIFICATION

Vendange mécanique. Pressurage immédiat à

l'arrivée des raisins au chai. Fermentation en cuve inox à

19°C afin de préserver tous les arômes du cépage.

Filtration et mise en bouteille en Décembre 2022.

DEGUSTATION

Belle robe rose pâle avec des reflets gris.

Nez : Très expressif sur des notes gourmandes de petits

fruits rouges acidulés (fraise, groseille).

Bouche : Equilibrée et marquée par de la fraicheur qui lui

donne de la pureté à l’attaque et de l’allonge aromatique

sur la finale.

ACCOMPAGNEMENT

A boire autour de 8°C. Ce vin est le compagnon

idéal de vos apéritifs et pique-niques. Très bien avec des

tapas et des viandes grillées.

Accord idéal : zapatillas de jambon ibérique !

Identification bouteille :
Gencode : 3770009623216
Contenance : 75 cl
Poids : 1.15 kg

Identification carton :
Gencode : 3770009623308
Contenance : 6 x 75 cl
Poids : 7.15 kg
Dimensions : H 30.5 cm x L 24.5 x P 17

Vin rosé - 11.5 %vol.

"THE BOLD GASCONY"
IGP Côtes de Gascogne 2022

Identification Palette :
Contenance : 105 cartons
Poids : 775 kg
Dimensions :
H 170 cm x L120 x P 80


